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Pinot noir rESErVE 2012
Seine Heimat: 
Kies- und Sandböden, lehmige kräftige Erde
70% neue und 30% gebrauchte Burgunderfässer für 18 Monate

Sein Charakter:
Der Gentleman

Sein Stil: 
Kräftiges rubingranat, violette reflexe, breiterer Wasserrand
Mit feinen f loralen nuancen unterlegtes rotes Waldbeerkonfit , 
ein Hauch von Himbeermark, kandierte Veilchen, zart  nach 
Mandarinen
Stoffig , dunkle Beeren, präsentes, würziges tannin, mit  
nuancen von Erdbeeren im Abgang unterlegt, frisch  
strukturiert , mineralischer, extraktsüßer nachhall

(Quelle: Peter Moser, Falstaff  Weinguide Österreich 2014)

Seine Begleiter:
Ente, Gans oder reh
Schnittkäse, wie tilsiter, Gouda oder Edamer

Seine Zeit: 
2014 -  2029

Seine Werte:
Alkohol: 14% Vol
Säure: 4,3 g/l
restzucker: 1,0 g/l
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