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ADMiRAl 2013
Sein Mix:
50% Zweigelt         30% Merlot        20% Cabernet Sauvignon

Seine Heimat: 
lehmige Schotterböden und Sandböden
Neue Barriques für 18 Monate

Sein Charakter:
Der Boss

Sein Stil: 
tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung
einladendes schwarzes waldbeerkonfit , feine edelholzwürze, 
kandierte orangenzesten, mineralischer touch, attraktiv, 
wenngleich auch noch ein klein wenig scheu
Komplex, engmaschig , kühle dunkle Beerenfrucht, kraftvolles 
tannin, das einen guten Schliff  aufweist, verleiht dem wein 
zusätzl ich zu einer angenehmen extraktsüße eine enorme 
länge, schokoladiger Nachhall , insgesamt noch fordernd, aber 
mit  tol ler Materie ausgestattet, wird einige Jahre bis zur 
ersten trinkreife brauchen

(Quelle: Peter Moser, Falstaff  weinguide Österreich 2015)

Seine Begleiter:
Rostbraten, lamm und Hirsch; Hartkäse, wie emmentaler, 
Bergkäse oder Parmesan

Seine Zeit: 
2015 -  2035

Seine Werte:
Alkohol: 14,5% Vol   |    Säure: 5 g/l   |    Restzucker: 1,5 g/l
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